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GESCHIRRREINIGER FUR SPULMASCHINEN

EIGENSCHAFTEN

Umweltschonendes zuverlassiges Spul- und Schmutzlésemittel

fur die maschinelle Reinigung von Geschirr und Kidchengeraten in
Lebensmittelindustrie und Kichenbetrieben mit Flissigdosierpumpen.
Geeignet fUr untere und mittlere Wasserhartebereiche.

ANWENDUNGSBEREICH
Fir Geschirrspllmaschinen in der Gastronomie und in GroBkulchen.

ANWENDUNG

Anwendungskonzentration in der Spul- bzw. Reinigungsflotte je nach
Wasserharte: 3—-12 g/Liter. Empfohlene Dosiervorgaben siehe Dosier- und
Leitwerttabelle. Die Einstellung der Dosieranlage sollte durch einen
geschulten Techniker erfolgen. Um optimale Ergebnisse zu erzielen,
empfehlen wir einen GASTRO-LINE - Klarspuler aus dieser Serie.

INHALTSSTOFFE
5-15 % Phosphate, < 5 % Bleichmittel auf Chlorbasis,
< 5 % Polycarboxylate. Weiter Inhaltsstoffe: Alkalien, Silikate.
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Flussigreiniger flr die maschinelle Reinigung von Geschirr und
Kuchengeréten in Lebensmittelindustrie und Kichenbetrieben

m Schutzhandschuhe/Schutzkleidung/ Augenschutz/Gesichtsschutz tragen.
|NHA|_T ART _NR m BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige Minuten lang behutsam mit
. . Wasser sptilen. Vorhandene Kontaktlinsen nach Méglichkeit entfernen.

Weiter spulen.
m Sofort GIFTINFORMATIONSZENTRUM/Arzt anrufen.

= Nur fir Gewerbe/Industrie!

= Mehrweggebinde

Gefahr

Enthélt Natriumhydroxid, Kaliumhydroxid,
Natriumhypochlorit. Verursacht schwere Verétzungen
der Haut und schwere Augenschéden.
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